
Menyförslag för festliga middagar på
Stefanosgården 2012

Förrätter
1. Räksallad i glascup med smörgiffel 75:-
2. Entrésmörgås med gravlax 75:-
3. Smördegsbotten i ugn med rökt lax och crème fraiche 75:-
4. Soppa med t.ex. oststänger eller annat tilltugg. 75:-

     5. Skivor av oxfilé, marinerade i rödvin, honung och kryddor 105:-

Huvudrätter (inkl. smör, bröd, sallad.)
1. Helstekt fläskfilé med svampsås 130:-
2. Plommonspäckad karré med klyftpotatis 120:-
3. Ugnstekt ortens lax med spenatpaj och kall dressing. 130:-

     4. Ostspäckad lax i ugn med cherrysås 140:-
5. Kycklingfilé i kryddig taisås 120:-
6. Kycklingfilé i örtsås med ”risbomb” 120:-
7. Marinerade kycklingspett med jordnötssås och ris 120:-
8. Porterstek med grönsaker och valfri potatis 130:-

Efterrätter (inkl. kaffe/te/läsk)
1. Rabarberkaka med glass 75:-
2. Tårtbit (av t.ex. choklad- prinsess- eller. gräddtårta) 75:-
3. Glasscup med  frukt eller bär 75:-
4. Cheesecake medfrukt eller bär 75:-
5. Pärontarte med vispad grädde 75:-
6. Hallonpaj med vispad grädde 75:-
7. Isad chokladterrin med te- och konjaksmarinerade plommon    115:-

Vid måltidsbeställning ingår alltid en huvudrätt. Till alla huvudrätter serveras 
potatis eller ris efter önskemål, samt sallad, bröd och smör. Till alla rätter går 
att beställa vatten, lättdryck, lättöl eller annan kolsyrad dryck. Valfri dryck 
under middagen kostar per kuvert 30 kr. Man serveras  entrérätten och tar 
sig själv av huvudrätten vid ett buffébord. Man har alltid möjlighet att ”backa 
om”. Kaffe/te/läsk ingår i priset för efterrätten.I priserna ingår alltid moms. 
Ovanstående priser gäller vid beställning för minst 10 pers. Vid beställning 
av  en trerättersmiddag  för ett slutet sällskap, då man vill fira någon eller 
något, har man möjlighet att disponera hela matsalen. Tala om önskemål vid 
beställningen. (Tel 0702-267117)     
    

Välkomna till Stefanosgården!


